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Dal 1950 collivamwio la Fovdionce
per le Clealdo

Vini Fermi e
Frizzanti




Cabernet Franc IGT
Venetq IOrientale

)

E DISPONIBILITA* pronta consegna

‘ DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale
(@3 VITIGNO: Cabernet Franc

0/ ALCOL: 12,50%
(-]

..FORMATO: 075mil

“ ALLERGENI: solfiti
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18'C
TIPOLOGIA: vino rosso

ABBINAMENTI: piacevole con affettati,
pollarme nobile, la sua

massima esaltazione e con
la carne alla brace e non
disdegna | formaggi di
media stagionatura.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

S , allo vista si presenta rosso porpora da
CABERNET giovane, col maturare diventa rubino
FRANC sempre pid intenso. Allolfatto € ampia ia
gamma di frutta rossa esaltata dalla nota
tipica erbacea molto decisa. Al palato la
nota erbacea fa da padrone, ma sisente
sempre la frutta in sottofondo. La sua
struttura @ decisa, con tannini morbidi ed
eleganti per una sensazione di palato pulito
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Merlot IGT
Veneto Orientale

DISPONIBILITA" pronta consegna

VITIGNO: merlot

Q DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale

% ALCOL: 12,00%

¢ —FOR MATO: 076ml

ALLERGENI: solfiti
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C
TIPOLOGIA: vino rosso

ABBINAMENTI: Si abbina a primi piatti
saporiti e a secondi di
pollame e di carni rosse.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
alla vista & di un rubino molto intenso
e profondo con sfumature violacee. |l
profumo é Intenso, talvolta etereo con
note di ciliegia e frutta di sottobosco. A
volte si sentono delle leggere
sfumature erbacee. La buona
struttura e il sapore della frutta ne

e danno una piacevole sensazione,
anche al palato la sfumatura di
erbaceo ne arricchisce il sapore.
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( Cabernet Sauvignon IGT
| Veneto Orientale

E DISPONIBILITA" pronta consegna
“ DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale
@ VITIGNO: Cabernet Sauvignon

7 ALCOL: 12,50%
(-]

{ —FO RMATO: 075mi

2 & o a ALLERGENI: solfiti
|

TIPOLOGIA: vino rosso

ABBINAMENTI: ideale con arrosti di carni
rosse, si presta molto bene
con la selvaggina. Ottimo
anche con formaggi
stagionati pecorini e caprini

NOTE DIDEGUSTAZIONE
alla vista é di un rosso rubino intenso,

CABERNET : T : ‘
SAUVIGNON talvolta con riflessi violacel. Il profumo é

gradevole e intenso, con sentori di marasca
e lampone. Al palato é asciutto, di ottima
struttura, anche qui si sentono la marasca e
i tannini, che con il passare del tempo
diventano piu morbidi ed eleganti,
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= ~__....Refoscodal
= Veneto Orientale

E DISPONIBILITA" pronta consegna

‘ DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale
% VITIGNO: refosco

% ALCOL: 12,50%

{ 'FORMATO: 075ml

; o a ALLERGENI soffiti
y L)

® \ :
o ST \ TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C
) &2

'; @ TIPOLOGIA: vino rosso

"T ABBINAMENT!I: Ottimo con le carni alla
griglia, il pollarme nobile, la
selvaggina e i formaggi
E piccant, in particolare quelli
REFOSCO PR. ini ini
SCE) I R captrini e pecorini.

Cm—

“alla-vie

DEGUSTAZIONE

sta € di'un rosso rubino molto
intehéb, talvolta porporq, con riflessi
viocla scuro. Il profumo € molto intenso,
etereo con mora e lampone che
dominano sulla frutta rossa in genere.
@ un vino di carattere, corposo, da
giovane anche irruento, ma col
maturare diventa delicato.
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Malbech IGT
Veneto Orientale

E DISPONIBILITA" pronta consegna

‘ DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale
@ VITIGNO: malbech

% ALCOL: 12,00%

{ .—FORMATO: 075ml

a ALLERGEN!: solfiti

'

\ TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C
A G
L ‘ \\1
e il
) all @ TIPOLOGIA: vino rosso
i
;I.'

Ve g "T ABBINAMENTI: Accompagna primi piatti

sostanziosi, arrosti e

formaggi stagionat..
e — | ——

MALBECH

| —

NOTE DI DEGUSTAZIONE
alla vista @ di un rosso rubino brillante.
Il profumo & molto particolare con i
sentori diribes, lampone e mora. ll
sapore e originale nel suo insieme di
fruttg, lo sua tannicitd e sempre

-* elegante e piacevole.
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Raboso

AL ]

Ve ge.to Orientale

‘E DISPONIBILITA" prontaconsegna

‘ DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale
@ VITIGNO: Raboso
o/ ALCOL: 12,00 %
(¢ ]
._FO RMATO: 0.75mI
a ALLERGEN:L solfiti
] @ﬁ) TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10°C
‘ TIPOLOGIA: vino rosso frizzante
'" ABBINAMENTI: Idedle con i piatti della
tradizione veneta che
spaziano dai salumi, al
cotechino, agli arrosti di carne

rossa e anche a formaggi di
media stagionatura.

i e
Alla {/ik'tc:"é di un rosso rubino carico con
riflessi viola. Il profumo &€ molto intenso
di viola, di rosa e di frutta rossa, in
particolare di lampone e di marasca. Al
palato € un vino vivace, fruttato con
buona freschezza e morbidezza, di
ottima struttura.




. Malbech

AL ]

Ve ge.to Orientale

‘E DISPONIBILITA" prontaconsegna

‘ DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale
@ VITIGNO: Malbech

o/ ALCOL: 12,00 %
(]

.-FO RMATO: 0.75ml

ALLERGENI: solfiti

TIPOLOGIA: vino rosso frizzante

' C.a TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10°C

ABBINAMENTI: Ideale con i piatti della
'" tradizione veneta che

spaziano dai salumi, al

cotechino, agli arrosti di carne

rossa e anche a grigliate di

carne.

1
MALBECH |
Alla vi&ta e di un rosso rubino carico con
riflessi viola.

All'olfatto e molto particolare con i sentori
diribes, lampone e mora.

Al palato crigindle nel suo insieme di
frutta, vino vivace, fruttato con buona
freschezza e morbidezzaq, di ottima
struttura.
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O Ancellotta IGT
vVeneto Orientale

I ™ E DISPONIBILITA* pronta consegna
5 Q DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale
7
» 7 @ VITIGNO: Ancellotta

7 ALCOL: 12,50%
(-]

{ .—FORMATO: 075ml

._‘ VB e ey a ALLERGEN!: solfiti
; X \

K o \ TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C
L | &&=

[ "\\1

3!

it TIPOLOGIA: vino rosso
¢ .i I\‘. ‘

74 "T ABBINAMENT!: piacevole con spezzatino al
' pomodoro, con arrosti di
carne rossa elaborati con
frutta, cacciagione oppure a
fine pasto con formaggi a
lunga stagionatura.

'NOTE DI DEGUSTAZIONE

Alla vista & di un rosso porpora intenso.
Profurio intenso, con sentori di rosa e di
viola. Sentori floreali ma anche fruttati: si
sentono la marasca, la mora e la prugna. Al
palato & molto deciso, vinaso, imponente il
gusto della frutta rossa. La sua tannicita si
presenta aggressiva in un vino giovane,
ﬁ‘::é; mentre con il maturare diventa elegante.

[
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Tai IGT
Veneto Orientale

E DISPONIBILITA" pronta consegna
‘ DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale

@ VITIGNO: Tai

7 ALCOL: 1250%
(]

(== FORMATO: 075m
e
. =Y ‘ ALLERGENI: soffiti
1~ @
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12'C
Pussiene foor z,_;,w,f{;;ﬁ(,zm_ G
‘ TIPOLOGIA: vino bianco

ABBINAMENTLE ottimo con antipast,
l" minestre e gnocchi di zucca

con burro e salvig, con

secondi di carni bianche

come pollo, tacchino e

coniglio.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

alla vista giallo paglierino intenso. Il suo
profumo & intenso e floreale, fruttato in
particolare si sentono la mela gialla e la
pesca. E' sapido, leggermente morbido,
fresco, con tipico finale di mandorla.




Sauvignon IGT
Veneto Orientale

DISPONIBILITA" pronta consegna

DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale

VITIGNO: Sauvignon

ALCOL: 12,50%

FORMATO: 0.75mil

ALLERGENI solfiti

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12°C

TIPOLOGIA: vino bianco

Oﬁb'x@iﬁ

ABBINAMENT!: piacevole con antipasti
m affumicati, sia pesce che
salumi, con primi piatti
come risotti e pasta con
peperoni o asparagi, con
quiche lorraine ai
profumi di campo.
Ottimo anche con
asparagi e uova.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

alla vista giallo paglierine chiaro con riflessi
verdognoli. All'olfatto sono intense le fragranze
di peperone, melone, frutti tropical, menta e
salvia. | sapore & molto elegante, aromatico e ci
rimanda ai profumi sopra citati Vino di ottima
struttura.

H’.ﬂ
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Traminer
Aromatico IGT

Trevenezie

DISPONIBILITA" pronta consegna
DENOMINAZIONE: IGT Trevenezie
VITIGNO: Traminer Aromatico
ALCOL: 1250%

FORMATO: 0.75m

ALLERGENI: solfiti
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12°'C

TIPOLOGIA: vino bianco

'" ABBINAMENTI: Ottimo con il pesce

soprattutto con i crostacei e le insalate di
mare. Accompagna molto bene anche le
zuppe, specie quelle di zucca.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

alla vista giallo paglierino intenso. Ha
un praofumo floreale e fruttato:
spiccano mela, banana e albicocca. al
gusto molta piacevole, fragranza e
sapidita lo contraddistinguono,
rendendolo equilibrato.

H’.ﬂ
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WISDSNiBILITA': pronta consegna

=

‘ DENOMINAZIONE: DOC Venezia
@ VITIGNO: Pinot Grigio

7 ALCOL: 12,50%
(-]

- FORMATO: 0.75mI

a ALLERGEN!: solfiti
' = TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12°C
‘ TIPOLOGIA: vino bianco

m ABBINAMENTI: vino da pasto, piacevole
con risatto agli asparagi,
piatti marinari in particolare
con piccoll molluschi,
orate o dentice al formo.

lla \‘q' 3= 9ia paglierino con riflessi
verdognali, a volte ramati. Il profumo
fragrante, armonioso, floreale e ricorda il
fieno e la noce moscata. Sapore
morbido, fresco, elegante e di buona
struttura.




Chardonnay IGT
Veneto Orientale

‘E DISPONIBILITA" pronta consegna

‘ DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale
K% VITIGNO: Chardonnay
ALCOL: 12,50%

FORMATO: 0.75ml

==
: a ALLERGENI: solfiti
(C=2)

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12°C
TIPOLOGIA: vino bianco

ABBINAMENTI!: ottimo vino da pasto,
"T si abbina bene
con piatti
g base di pesce.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Alla vista e di un giallo paglierino

con riflessi verdognoli.

Il profumo é delicato con note di fiori di
campo

e mela verde.

Al palato armonico ed elegante, fresco,
sapido e di buon corpo.

wia
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Chardonnay

- P

)

ve ge,to Orientale

E DISPONIBILITA pronta consegna
‘ DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale
@ VITIGNO: Chardonnay

0/ ALCOL: 150 %
(]

E FORMATO: 0.75ml

a ALLERGENI!: solfiti
%’ TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10°C
‘ TIPOLOGIA: vino bianco frizzante

ABBINAMENTI: Ottimo come aperitivo. in
'" abbinamento ad affettati, in
particolare al prosciutto
crudo. Si abbina bene anche
con piatti a base di pesce.

-1

el
Alla vista e di un giallo paglierino con
riflessi verdognoli.
All'olfatto @ molto delicato con piacevaoli
profumi di fiori di campo e di mela verde.
Al palato armonico ed elegante, fresco,
sapido e di buon corpo.

aha



_Malvasia

213

)
Ve ge;to Orientale
E DISPONIBILITA pronta consegna
‘ DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale
(@ VITIGNO: Malvasia
ALCOL: 1150 %

FORMATO: 0.75ml

==
a ALLERGENI: solfiti
=

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10°C
TIPOLOGIA: vino bianco frizzante

ABBINAMENT!: Vino piacevole come
'" aperitivo, ma puo essere
abbinato a primi piatti con
passate di verdura o
minestre e anche a piatti a
base di pesce.

i-3

L% 20
Alla {/ik'tc’;'é di un giallo paglierino scarico
con riflessi verdognoli.

All'olfatto e aromatico, molto intenso e
ricorda i fiori bianchi, glicine bianco in
particolare. Ricorda la frutta gialla quali
pesca, mela e ananas.

Al palato intenso, delicato, brioso e molto
elegante, fine, lascia la bocca pulita.

aha

Vi




Verduzzo Dorato frizzante
IGT Veneto Orientale

E DISPONIBILITA" pronta consegna
‘ DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale
@ VITIGNO: Verduzzo

ALCOL: 12,00%

FORMATO: 0.75ml

==
“ ALLERGENI!: solfiti
(C=2)

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10°C
TIPOLOGIA: vino bianco dolce

ABBINAMENTI: Per la sua morbidezza &

l" piacevole in abbinamento
con formaggi, in particolare
con formaggi molli ed
erborinati.

Piacevole anche con la
pasticceria secca e ha un
ottimo feeling con la cassata
siciliana.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Alla vista e di un giallo paglierino carico con
riflessi giallo dorato. Il profumo & Intenso, fine e
molto gradevole che ncorda i fiori d'acacia e la

mela cotogna. Al palato € molto intenso,
amabile ed elegante, di buona strutturg, lascia
la bocca piacevolmente pulita.

aha
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DISPONIBILITA: pronta consegna

VITIGNO: Glera

E L
L |
‘ DENOMINAZIONE: DOC

0/ ALCOL: 1150%
(]

EFO RMATO: 0.7E6ml

. a ALLERGEN!: solfiti

% TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6'C
‘ TIPOLOGIA: vino bianco spumante

I" ABBINAMENTI: Ideale con il pesce, in
particolare crostacei, oltre
che con antipasti di pesce e
fritture miste.

IIo-'_yl St Un giallo paglierino con
perlage morbido, fine e persistente. Ii
profumo & molto elegante e delicato,
fruttato di mela e pera. Al palato é Brioso,
vivace e fresco, di buona aciditd con le
note di mela e di miele.




DISPONIBILITA: pronta consegna

VITIGNO: Glera

‘ DENOMINAZIONE: DOC

0/ ALCOL: 1150%
(]

EFO RMATO: 0.7E6ml

a ALLERGEN!: solfiti

* Conte de€ Joolor

C.E TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6'C
‘ TIPOLOGIA: vino bianco spumante

% I" ABBINAMENTI: Ottimo come aperitivo e in

abbinamento con piatti
salati, antipasti freddi e caldi,
pesce e primi piatti in
genere.

Allo’vista'e'df tin gialio paglierino con
riflesfswg'rdognoli. Perlage persistente. Il
——— profumco & fruttato e floreale. Al palato é
C_m:{? Brioso, vivace e fresco, di buona acidita
_ T con le note di mela e di miele.
PROSECCO

MILLESIMATO




E DISPONIBILITA: pronta consegna

‘ DENOMINAZIONE: DOC
(%j VITIGNO: Glera, Pinot Nero
% ALCOL: 1150%

’FORMATO: 075ml

“ ALLERGENI: solfiti

% TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6'C
‘ TIPOLOGIA: vino rosato spumante

m ABBINAMENTI: ottimo come aperitivo, da
abbinare al sushi, ma anche
antipasti a base di pesce.
ideale anche per
accompagnare risotti
leggeri.

[/

] e
profumo & fresco e fruttato, con sentori

L e
RERL ITALLAN 8 PARCRL

di mela e pesca. Al palato: sintonia tra
acidita e residuo zuccherino, sapidita
BRIl o501 ¢ conrmoLi giusta, perlage fine e persistente




E DISPONIBILITA" pronta consegna

6 DENOMINAZIONE: -
%j VITIGNO: Chardonnay, Glera
0/ ALCOL: 1150%

(-]

EFO RMATO: 0.7E6ml

“ ALLERGEN!: solfiti

(OE) TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6'C
‘ TIPOLOGIA: vino bianco spumante

”T ABBINAMENTI: Ottimo vino da aperitivo.
Questo spumante & fresco,

vivace e si presta molto
bene ad accompagnare
antipasti di pesce, fritture,
verdure pastellate, sushi,
crostini vari. Pud andare
bene anche con i primi piatti
a base di pesce.

WERLE DI GIADA Alla vi di'un giallo paglierino scarico

- = con l'riffes':e.i verdognoli dal perlage fine e

' ~ persistente. | Il profumo & Intenso
elegante e fine, ricorda il glicine, la perq, la
" mela e anche i fiori dacacia.

aha

Vi



‘E DISPONIBILITA" pronta consegna

‘ DENOMINAZIONE: -
(%ﬁ VITIGNO: Merlot
y ALCOL: 1150%
(]
’FO RMATO: 0.75ml
‘ ALLERGENL: solfiti
Cﬁ TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6'C
‘ TIPOLOGIA: vino rosato spumante
”T ABBINAMENTI: Ottimno come aperitivo e
abbinato ad antipasti e primi
piatti con sughi a base di

carne.
Idedale anche con la pizza.

-Alla vista € di
Nnso con perlage persistente
e frc:g‘rcmte spuma rosata. Profumo di
rose, ribes e fragoline di bosco. Al palato
Emergono i frutti rossi, soprattutto il
ribes e le fragcline di bosco. Ci lascia un

gusto di frutta fresca e una piacevole
7 sensazione di freschezza e pulizia.

ol
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W“ VINO BARRICATO

E DISPONIBILITA" pronta consegna

‘ DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale

VITIGNO: blend di Merlot, Refosco e Cabernet
% Sauvignon

L+
A ALCOL: 1300%

[lP==-0rMATO: 075mI
: a ALLERGENI: SOlfiti

'| ‘ TIPOLOGIA: vino rosso barricato

ABBINAMENTLE Naturalmente un vino cosi

'" importante e profumato
apre molle possibilitd di
abbinamento che vanno
dalla selvagginag, in
particolare cervo o cinghiale,
ma si sposa bene anche
con molti formaggi
stagionati e speziati.

' < L8
!llo visn_ ’ O rubino intenso con

riﬂeséi.'g?c'fnoti. Il profumo € molto intenso e
persistente che ricorda i frutti di bosco, le
agmarene sotto spirito, il cioccolato e una
leggera nota di vaniglia. Anche il sapore si esalta
con le varie note che si aprono al passare del
tempo. Comungue il cioccolato spicca in una
sinfonia di sapori che ricordano la frutta rossa

concentrata e il ‘mon chery’, poi si sentono il
tabacco, un po'il pepe nero ed in fine la vaniglia.
Il tutto lascia la bocca pulita e ricca di sapori.



Giglio Dore IGT

Veneto Orientale
VINO PASSITO

E DISPONIBILITA" pronta consegna
‘ DENOMINAZIONE: IGT Veneto Orientale
@ VITIGNO: Verduzzo

ALCOL: 13,00%

FORMATO: 0.75ml

==
a ALLERGENI: solfiti
=

TEMPERATURA Dl SERVIZIO: 1 4C
TIPOLOGIA: vino bianco passito

ABBINAMENTI: ottimo dopo cena,

'" con formaggi freschi,
erbannati o cremizzati.
delizioso con la pasticceria
seccaq, con i cantucci
e con la cassata siciliana.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Alla vista e di un giallo dorato con riflessi
ambrati Il profumo e intenso e ricorda i
fiori d'Acacia passiti, la camomillg, la
mandorla e la mela cotogna. Al palato &
persistente, riporta anche qui ai fiori
d'Acacia, alla mela cotogna, alla
mandorla e si hotag, infine, una piacevole
sensazione di miele.

aha

Vi



